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Venez chez nous !
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Producteurs bio et bouguenaisiens



“

Points de vente : 

Pas de vente encore, mais projet 

de vendre sur marché(s).

Chemin de la Ranjonnière  

à Bouguenais.

Contact : 

06 77 40 61 92  

pierreboisson@lilo.org 

       lafermedesboirieres

“

“ ““
FERME  
DES BOIRIÈRES
Viande porcine
Je suis éleveur de Porcs Blancs 
de l’Ouest, actuellement  
en création de la ferme via  
le portage d’activité avec  
la Coopérative d’Installation 
en Agriculture Paysanne. 
J’élève cette race menacée  
en plein air intégral extensif, 
pour préserver la biodiversité. 
Je transformerai dès que 
possible la viande à la ferme, 
pour commercialiser des 
produits en vente directe.                                                 

Pierre Boisson

Points de vente : 

À la ferme, 49ter rue Jules 

Vallès à Bouguenais 

• AMAP RU’Zé  

le vendredi de 18 h à 19 h

• Paniers sur commande,  

distribution le samedi  

de 10 h à 11 h

Contact : 

escarbote@gmail.com  

www.escarbote.fr

Points de vente : 
• Amaps 

• À la ferme, chemin du Clos  
de la Fontaine à Bouguenais.

• À l’Incubateur,  
34 rue Paul Bert à Nantes.

Contact : 
cuisineetcetera@gmail.com 

        incubateurnantes

L’ESCARBOTE • Légumes
Passionné par la nature et initié au jardinage par mon père,  
j’ai créé la ferme de l’escarbote en 2016 aux Couëts sur  
des parcelles qui étaient déjà certifiées bio. Nous cultivons  
une gamme diversifiée de légumes, en plein champ et sous abri,  
qui sont distribués localement via deux magasins bio de Rezé  
et en vente directe sous forme de paniers hebdomadaires.  
Depuis 2020, dans un souci d’ouverture et de partage,  
nous collaborons avec la ferme associative des Mille Bras.                        

Emmanuel Louzier

“
BROSSARD PÈRE ET FILS • Viande bovine
Nous produisons de la viande bio de race limousine. Mon père  
est installé depuis 2002 en vache allaitante et je l’ai rejoint en janvier 
2022. Les animaux sont dehors toute l’année au pâturage sauf l’hiver. 
Nous produisons : pâturage, foin, enrubannage, céréales. Nous aimons 
faire marcher le local. Nous voulons produire de la viande de qualité 
et avoir la possibilité de la faire partager au maximum de personnes,  
c’est pour cela que nos prix restent accessibles. 

Pascal et Florian Brossard 

Points de vente : 
Colis de 5 ou 10 KG  

à venir chercher à la ferme,  
88 chemin des basses brandes  

à Bouguenais,  
sur commande par mail  

ou téléphone.

Contact : 
07 67 27 45 29 

sceabrossard44@gmail.com

FERME DES 9 JOURNAUX  
Viande bovine et produits laitiers
Venez goûter les produits de La Ferme des 9 Journaux ! Nous y 
exerçons avec passion notre métier d’éleveur et de fromager-
affineur avec la volonté affichée de valoriser l’agriculture paysanne. 
Respectueux du rythme de vie saisonnier de nos animaux,  
nous les nourrissons uniquement à l’herbe des prés de la Loire.
Les divers produits laitiers proposés font le bonheur des familles : 
yaourts infusés, tomes affinées et le fameux riz au lait des 9 Journaux. 
La viande issue de notre troupeau de vache Nantaise que vous pouvez 
observer dans la vallée de Bouguenais est savoureuse et persillée.

Benoit Rolland et Pierre-Yves Renault 

Points de vente : 

Tous les vendredis,  

marché à la ferme,  

chemin des 9 Journaux  

à Bouguenais  

de 16 h 30 à 19 h : fromage  

et produits laitiers.  

Vente de viande bœuf et veaux  

au détail 1 fois par mois au marché 

ou commande de colis 5 kg.

Contact : 

commandeviande9jx@gmail.com 

laiterie9journaux@gmail.com

FERME DE L’INCUB’
Œufs
Nous produisons des œufs. 
Nous sommes animés par 
les engagements de notre 
association, à savoir « Favoriser 
le partage des cultures, aider 
à l’intégration des individus 
issus de cultures et d’origines 
différentes, maintenir  
et développer le lien social 
et la vie de quartier au travers 
d’activités comme  
la cuisine et l’agriculture. »
	 Charlie Dovleac

Points de vente : 
Vente en libre service  

à la ferme, 49ter rue Jules Vallès 
à Bouguenais  

les mardi, mercredi, vendredi 
de 17 h à 19 h  

et le samedi 10 h à 12 h 30 

Contact : 
www.lesdeuxfeuilles.fr

“
LES DEUX FEUILLES • Légumes et fruits
Installé sur le site des Alleraies, aux Couëts, depuis 2016,  
j’ai créé la ferme sur d’anciennes terres viticoles. Soucieux  
de nourrir les locaux avec des produits sains et locaux, je cultive 
désormais avec mon équipe de deux salariés, 1,5 Ha de légumes de 
saison. Vous trouvez nos produits en magasins bio, en restauration 
collective scolaire, en AMAP, et surtout sur la ferme, où vous pouvez 
nous rencontrer !                                                Jean-Baptiste Fumery 

Points de vente : 

• Mercredi soir, 16 h 30 à 19 h,  

vente à la ferme, 60 rue  

de la Bauche Bertin à Bouguenais

• Vendredi soi, 16 h 30 à 19 h,  

ferme des 9 journaux. 

• Magasin de la Ranjonnière.

• AMAP (ramène ta fraise) à Rezé.

Contact : 

lechampdespapilles@gmail.com  

@lechampdespapillesabouguenais 

LE CHAMP  
DES PAPILLES
Légumes
La ferme à été créée en 2015 
à l’entrée d’un village typique 
de Bouguenais. C’est une 
ferme intégrée au territoire 
ou la production est vendue 
quasiment exclusivement sur 
la commune. Nous produisons 
toute l’année des légumes de 
saison. Vous pouvez retrouver 
nos produits frais et de qualité 
sur nos points de ventes.  
À bientôt !

Florian et Jérôme Brosseau


